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Poniedziatek : Nieczynne
| g‘: #;; KiNG Wtorek - Niedziela: 11:00-22:00

Restauracja Indyjska
Continental & Bar

Wszystkie cene zawierajg podatek VAT | Dla grup od 6 osob doliczamy 10% optaty za obstuge
Do dan pakowanych na wynos doliczamy optate za pojemniki, reklaméwki i torby papierowe




Sztuka kulinarna Indii.

Wiele czynnikow ztozyto sie na powstanie wspotrczesnej sztuki kulinarne| Indii, ktora obejmuje kuchnie hinduska i kuchnie
innych grup Indusdw. Ich wspdlng cecha s3 indyjskie produkty spozywcze, a przede wszystkim aromatyczne przyprawy. £
uwagi na ogromne zroznicowanie kulturowe pojecie kuchnia indyjska to stosunkowo ogdlny i nieprecyzyjny termin.
Zasadniczy podziat wyrodznia kuchnie potudnia i pétnocy Indii. Doktadniej analizujac na tradycyjna indyjska sztuke
kulinarna sktadaja sie cztery podstawowe kuchnie, zlokalizowane tak jak cztery strony swiata.

W naszym menu znajdziecie Panstwo tradycyjne potrawy kuchni indyjskiej, zardwno wschodu jak i zachodu indi, potnocy
i potudnia.

Szefem kuchni Curry King jestem ja, Yusuf Kalesha - Masthan. Jestem etnicznie Tamilem, cztonkiem odmiennego
etnicznie narodu z potudniowych Indii, przez co w restauracji znajdziecie Panstwo dania z kuchni potudniowo- indyjskiej,
ktorych nie znajdziecie w wiekszosci innych restauracji. Jest to miedzy innymi Dosa (nalesniki z maki ryzowej), Idli
placuszki ryzowe z dodatkiem chutney i sambar, ostra zupe Raj Rasam, kurczaka w potudniowo- indyjskich przyprawach
Chicken Chetinad, lub pikantna rybe Machili Varatha. Potudniowa czesé Indii wyrdznia takze osobliwy sposéb podawania
positkow na vazhaillai, czyli lisciu bananowca, na ktorym uktadane sa potrawy wedle rodzinnych zwyczajow i upodoban,
tego bedzie mogli u nas sprobowac po wezesniejszym zamowieniu - okoto 10 porcji.

Wsrdd najczescie) uzywanych przypraw o indyjskim rodowodzie wyrézni¢ mozna asafetyde, kolendre, kozieradke oraz
szeroka game produktow korzennych, takich jak: cynamon, gatka muszkatotowa, imbir, kurkuma, kardamon i szafran.
Dzieki intensywnemu wykorzystaniu przypraw proste na ogot dania uzyskuja zaskakujace smaki. Mieszanki przypraw
wzbogacaja indyjska sztuke kulinarna. Rozne kompozycje tych przypraw podnosza walory smakowe potraw. W jezyku
tamilskim stowo curry oznacza sos - nie przyprawe! Sposob dodawania przypraw do potraw jest zroznicowany
regionalnie - na pétnocy preferuje sie zmielone przyprawy w postaci proszku, podczas gdy kucharze na potudniu kraju
uZywaja najczesciej catych ziaren, niewielkich kawatkow korzeni lub listkow, co wzbogaca smak potraw.

Odnosnie mieszanek przypraw, istnieja dwa sposoby przyrzadzania: w proszku lubw pascie. Proszek masala stosuje sie do
potraw duszonych, natomiast paste do nacierania lub zalewania miesa, drobiu i ryb przed ich pieczeniem, smazeniem lub

gotowaniem.

Indyjskie zamitowanie do uzycia przypraw znalazto odzwierciedlenie rowniez w napojach, a szczegolnie w
charakterystycznym lassi - napoju jogurtowym o roznych smakach i indyjskiej herbacie z mlekiem.
Mawet desery zawieraja odpowiednig mieszanke przypraw: kulfi- indyjskie lody przyprawione

kardamonem i szafranem, czy kulki mleczne w syropie kardamonowym- Gulab Jamun.

Synonimem indyjskiej kuchni jest uZycie glinianego pieca tandoor. Tandoor jest na ogot

ogrzewany drewnem lub gazem, pozostaje goracy przez wiele godzin, aby utrzymac bardzo

wysoka temperature. Tandoor jest zwykle wykorzystywany do przyrzadzania dar miesnych,

oraz wypiekania réznych rodzajow chleba takich jak Naan, czy Roti. Wyrobione ciasto rzuca na

sciany pieca tak, by nie odpadto od nich w trakcie pieczenia. Po uptywie paru minut wyjmuje sie
= je z tandoora charakterystycznym narzedziem o ksztatcie wydtuZzonego haka. Kazde danie
indyjskie nalezy spozywac w towarzystwie indyjskiego pieczywa lub ryzu.

"h-lrr

Jako Szef kuchni moge zapewnic, ze wszystkie dania naszej restauracji sg przygotowane wedle

oryginalnych receptur i pod okiem mistrzéw kuchni indyjskiej. Gwarantuje, Zze kazda potrawa jest

bardzo smaczna i dania z karty mozna wybiera¢ z zamknietymi oczami - beda Panstwo

zadowoleni. Zachecam do oceniania naszej restauracji na facebooku, tripadvisor lub
google, poniewaz kazda opinia jest dla nas niezmiernie wazna.

Yusuf Kalesha

Whasciciel Restauracji i Gtowny Szef Kuchni




Regulamin restauracji Curry King

Szanowni Goscie
Ponize| przedstawiamy zasady obowigzujace w naszej restauracji:

1. Zasady dotyczace zamowien:

* Zamowienia przyjmujemy na miejscu, na wynos i Z dostawg

« zamowienia na wynos i z dostawg mozna ztozyc telefonicznie 22 4648440 lub 506 182 499 lub online na
www.curryking.pl

* jednoczesnie informujemy, ze za niepoinformowanie obstugi o ewentualnych uczuleniach, alergiach lub
nietolerancjach na produkty (po ztozeniu zamdwienia, jezeli danie jest w trakcie przygotowania nie bedzie
mozliwosci zmiany lub rezygnacji z dania) jednoczesnie za nie poinformowanie obstugi o alergiach, uczuleniach
nietolerancjach na produkty restauracja nie odpowiada

* DO ZtozZeniu Zamowienia obstuga powtorzy zamowienie, ktore powinno zostac zaakceptowane przez Goscia
restauracji

» ptatnosci przyjmujemy gotdédwka lub karta, nalezy wczesniej podac forme ptatnosci

2. Zasady dotyczace wystawiania faktur VAT i paragondow

* prosimy informowac obstuge o checi otrzymania faktury VAT proszac o rachunek i wskazujac forme ptatnosci:
karta lub gotowka

» przed wydrukowaniem paragonu fiskalnego nalezy podaé numer NIP, poniewaz musimy go umiescié na
paragonie fiskalnym do ktérego bedzie wystawiona faktura VAT

e btedne podanie numeru NIP lub nie poinformowanie obstugi o checi otrzymania faktury VAT po wystawieniu
paragonu fiskalnego nie jest akceptowane - w tym przypadku faktura VAT nie zostanie wystawiona

» przed ztoZzeniem zamowienia nalezy poinformowac obstuge o oddzielnych rachunkach lub podzielonej ptatnosci
(po wydrukowaniu paragonu fiskalnego nie bedzie mozliwosci znany formy ptatnosci lub oddzielnej ptatnosci)

» od 6 0sOb naliczamy optate za obstuge - serwis, w wysokosci 10% wartosci zamoéwienia (optata naliczana jest
nawet w przypadku oddzielnych rachunkéw)

« do zamdwien na wynos i z dostawa doliczamy optate za pojemniki i torby

3. Zasady dotyczace sktadania rezerwacji:

* rezerwacje przyjmujemy telefonicznie lub online

* nalezy podacilo$é oséb (dorostych i dzieci), date, godzine lub ewentualne prosby

» w przypadku spézZnienia lub zmiany prosimy o wczesniejszg informacje (rezerwacje trzymamy tylko 15 minut,
po tym czasie stolik zostaje zwolniony)

4. Zasady ogdlne przebywania w restauracji:

* nalezy zachowac odstepy i bezpieczenstwo

» prosimy o dezynfekcje rak

« okrycia wierzchnie nalezy zostawi¢ w szatni - zabronione jest wieszanie kurtek na krzestach
* prosimy zajmowac miejsca wyznaczone przez obstuge i nie siada¢ w nieposprzatane stoliki

« maseczki nalezy zdjacé po zajeciu miejsc przy stoliku

* rachunek nalezy ptaci¢ przy stoliku

Korzystanie z naszych ustug jest rownoznaczne z akceptacja wyzej wymienionych zasad.




ZUPY
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1. Dal Soup 16 zt

Zupa Z soczewicy z warzywami

2. Cream of Soup 16/17/19zt

Aromatyczna kremowa zupa
do wyboru z: pomidoréw / kurczaka / jagnieciny

3. Spinach & Mushroom Soup 167

Zupa szpinakowo-pieczarkowa

4. Sweet Corn Soup 16 /17 zt

Delikatna zupa kukurydziana
do wyboru z: warzywami / kurczakiem

SALATKI
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5. Green Salad

Satatka ze swiezych warzyw

¢ 6. Chicken Tikka Salad

Satatka z grilowanym kurczakiem

PRZYSTAWKI
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7. Samosas 15/ 20/ 21 zt

Do wyboru kruche pierozki nadziewane:
Ziemniakami i groszkiem / kurczakiem / jagniecing

8. Onion Bhadjia 17 zi

Panierowane i smazone krazki cebulowe

9. Macchi Amiritsari 26 zi

Kawatki ryby panierowane w indyjskich
przyprawach

10. Harabhara Kebab 19 zt

Smazone kotleciki warzywne z indyjskimi przyprawami

11. Cheese Roll 22 zt

Smazone krokiety serowe nadziewane kolendra,
cebula i lisé¢mi curry

12. Pakoras 19/21/23/39z

Do wyboru panierowane w mace z soczewicy
i smazone: ser indyjski / warzywa / kurczak / krewetki

13. Chicken 65 30zt ¢

Kawatki kurczaka panierowane w potudniowo-indyjskich
przyprawach

14. Ghobi 65 26zt ¥

Kawalki kalafiora panierowane w potudniowo-indyjskich
przyprawach

15. Tandoori Tikka 25 /27 z

Marynowane w jogurcie i indyjskich przyprawach
grilowane w piecu Tandoor
do wyboru kawatki : indyjskiego sera / kurczaka

16. Hariyali Tikka 27 zt

Marynowane w swiezych ziotach i grilowane
w piecu Tandoor
do wyboru kawatki : kurczaka / ryby

17. Garlic Chicken Tikka 27zt

Kawatki kurczaka marynowane w czosnku, grilowane
w piecu Tandoor

18. Murgh Madhu Kebab 29 zt

Kawatki kurczaka marynowane w miodzie i indyjskich
przyprawach, grilowane w piecu Tandoor

19. Murgh Malai Kebab 29 zt ¢

Kawatki kurczaka marynowane w $mietanie i serze,
grilowane w piecu Tandoor

20. Tandoori Jhinga 40 zt

Krewetki tiger marynowane w indyjsich przyprawach,
grilowane w piecu Tandoor




W 24. Hot & Chilli

¢ 21. Tandoori Chicken 40 z4

Udka i piersi z kurczaka marynowane w jogurcie
i indyjskich przyprawach, grilowane w piecu Tandoor

292. Chat Patta Paneer 27 zi

Indyjski ser smaZony z kolendra | pomidorami
w przyprawie chat masala

23. Papad / Masala Papad 11/17 z

Do wyboru: grilowane wafle z soczewicy / smazone wafle
Z soczewicy z satatka z pomidorow, kolendry, ogorka i
czewonej cebuli

31/35/40 z

Smazony z cebula, papryka i zielonym chili do wyboru
z :ser indyjski / kurczak / krewetki

DANIA GEOWNE
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25. Dal Tadka 26 zi

Zo6tta soczewica przyprawiona czosnkiem i kminem

26. Dal Palak 26 zt

Z6la soczewica gotowana ze szpinakiem, przyprawiona
czosnkiem

27. Dal Makhni

Czarna soczewica gotowana
w pomidorowo-maslanym sosie

26 zi

28. Dal Maharani 26 zi

Mieszanka soczewicy gotowana
W sosie smietanowym z przyprawami

29. Chole Masala 26 zi

Cieciorka gotowana z pomidorami
w przyprawach indyjskich

30. Baigan Ka Bharta 31 zt
Grilowany baktazan gotowany
w pomidorowo-cebulowym sosie

31. Bombay Aloo 24 z}

Kawatki ziemniakéw gotowane
w pieciu indyjskich przyprawach

32. Aloo Bhindi 29 7}

Okra z ziemniakami gotowana w cebuli, pomidorach
| indyjskich przyprawach

33. Bhindi Do Piyaza 31zt

Okra gotowana w indyjskich przyprawach w sosie
cebulowym

34. Makhni 29/29/30/39z

Sos pomidorowo-maslany do wyboru z: serem indyjskim /
warzywami/ kurczakiem / jagniecing

35. Tikka Masala 29/30/39z

Sos pomidorowo-cebulowy
do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem / jagniecing

36. Lawabdar 29/29/30/39z

Sos Smietanowo-warzywny do wyboru z: serem indyjskim
/ warzywami / kurczakiem / jagniecing

37. Methi 26/29/30/39z

Sos z lis¢mi kozieradki do wyboru z: ziemniakami / serem
indyjskim / kurczakiem / jagniecing

38. Korma 31/29/34/40z

S0s smietanowo-orzechowy, z orzechami nerkowca
do wyboru z: serem indyjskim / warzywami / kurczakiem /

Jagniecina

39, Palak 29/30/39z

Sos szpinakowy z indyjskimi przyprawami
do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem / jagniecing

40. Balti 31/29/36/40z

Sos pomidorowo-paprykowy
do wyboru z: serem indyjskim / warzywami / kurczakiem /
jagniecina

41. Dahiwala Baingan 30 zt

Kawatki baktazana gotowane
w jogurtowo - kokosowym sosie

42. Curry 29/26/29/39/32/40z

Klasyczny sos curry
do wyboru z: serem indyjskim / warzywami / kurczakiem /
jagniecina / ryba / krewetkami

43. Vindaloo

Ostro-kwasny sos
do wyboru z: serem indyjskim / warzywami / kurczakiem /

jagniecina

20/28/32/40z W@



W0 44. Chettinad

W 45. Madras

29/33/39/32/40zt

Sos ze smazonych potudniowo-indyjskich przypraw
do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem / jagniecina /
ryba / krewetkami

29/33/39/40 z
Sos potudniowo-indyjski ze swiezym ostrym zielonym
chilli do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem /
jagniecina / krewtkami

46. Pasanda 34/39/43 /44 z

Sos migdatowy do wyboru z: serem indyjskim /
kurczakiem / jagniecing / krewtkami

47. Lal masala 30/33/40z

Sos z mieszanki czerwonych przypraw
do wyboru z: indyjskim serem / kurczakiem / jagniecina

48. Bhuna 33/40z

Sos z cebuli, pomidorow, indyjskich przypraw
do wyboru z: kurczakiem / jagniecing

49. Ginger 29/33/40z

Sos imbirowo-cebulowy
do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem / jagniecina

50. Kadai 29/26/32/40/29/40z

Sos na bazie smazonych indyjskich przypraw
do wyboru z: serem indyjskim / warzywami / kurczakiem /
jagniecing / ryba / krewetkami

51. Dal ghost 40 zt

Kawatki jagnieciny gotowane z 26Hta soczewica

52. Mutton roghan josh 40 zt

Kawatki jagnieciny w sosie cebulowym

53. Jalfreji 30/29/40/41 z
Stodko-kwasny sos z papryka i cebula

do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem / jagniecina /
krewetkami

54. Chilli Garlic

Masala

Sos z chillii czosnku

do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem / jagniecina /
krewetkami

29/30/40/41 z

55. Lasooni 29/32/39/29/40z ¥

Sos czosnkowo-cebulowy
do wyboru: z serem indyjskim / kurczakiem / jagniecing /
ryba / krewetkami

56. Malabar Curry 29/33/40/30/412t ¥

Sos kokosowo-pomidorowy doprawiony sokiem z limonki
do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem / jagniecing /
ryba / krewetkami

57. Hariyali Curry 29/33/40/302t #

Sos z kolendry, miety i kozieradki
do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem / jagniecing /
ryba

58. Goan CLII'I'Y 29/33/40/30/41

Sos cebulowo-pomidorowy z kokosem
do wyboru z: serem indyjskim / kurczakiem / jagniecing /
ryba / krewetkami

RYZ
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59. Rice basmati 9/13/16/16/18z

Ryz basmati
do wyboru: bialy / z kminem / mietowy / cytrynowy /
z szafranem

60. Pulav rice 15/17/19/21 z

Smazony ryz basmati do wyboru: z cebulg / zielonym
groszkiem / warzywami / owocami

6l. Biriyani
Gotowany ryz basmati
do wyboru z: warzywami / kurczakiem / jagniecing -
podawany z raita ogorkowa

29/33/417t ¢




PIECZYWO INDYJSKIE
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62. Tandoori Roti 9/10/12 /12 zi

Indyjski chleb z zytniej maki
do wyboru: zwykly / maslany / z czosnkiem /
z kozieradka

63. Tandoori Naan10/13/13 /13 /13 z}
Indyjski chleb z pszennej maki

do wyboru: zwykty / maslany / z czosnkiem /

Z kozieradka / z czarnuszka

64. Stuff Kulcha 17 /19/20/ 21 2

Indyjski chleb z pszennej maki nadziewany
do wyboru: cebulg / indyjskim serem / owocami /
orzechami i owocami

65. Aloo Parantha 16 zt

Indyjski chleb z maki zytniej nadziewany ziemniakami i
przyprawami, pieczony w piecu Tandoor

66. Cocktail Kulchas 26 zi

Zestaw indyjskich mini chlebkéw z maki pszennej

67. Keema Naan 19 /22 z}

Indyjski chleb z maki pszennej nadziewany kurczakiem
lub jagniecina - do wyboru

DANIA NA GORACYCH
POLMISKACH
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68. Indian Sizzler

34/36/40/46/40/50 zt
Goracy potmisek po indyjsku
do wyboru: z warzywami / serem [/ kurczakiem / jagniecina
/ ryba / krewetkami

DOSTEPNE TYLKO

KUC H N IA OD PONIEDZIAEKU DO PIATKU
POLUDNIOWO-INDYJSKA

Dania serwowane z zupka sambuar,
sosem kokosowym i pomidorowym
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69. Plain Idli

Placuszki ryzowe gotowane na parze

31z

70. Onion Uthappam 31z

Malesniki ryzowe z grubego ciasta posypane cebulg
Z przyprawami

71. Masala Uthappam 31z

MNalesniki ryzowe z grubego ciasta posypane ziemniakami,
pomidorami i przyprawami

72. Plain Dosa 27

Nalesniki z ryzu i soczewicy

73. Masala Dosa 31z

Nalesniki ryzowe nadziewane ziemniakami, cebula
| przyprawami

74. Chicken Masala Dosa 36 zt

Malesniki ryzowe nadziewane kurczakiem, cebula
| przyprawami

75. Mysore Dosa 36 zt

Nalesniki ryzowe nadziewane papryka, cebula
| przyprawami

76. Cheese Dosa

Nalesniki ryzowe nadziewane zoHtym serem
| przyprawami
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DODATKOWO ZAM OW
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Sosy 50g 7 zt

migtowy / z tamaryndowca /

Raita 150g 12 z4

Jogurt do wyboru: z ogérkiem / cebulg / pomidorami /
ananasem / z matymi kulkami smazonej soczewicy

Swiezq kolendre / swiezy imbir 5 zi
éwieze zielone chilli / pikle

DESERY
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77. Gulab Jamun

Smazone kulki mleczne w stodkim syropie
kardamonowym

12 z4

78. Kulfi (Mango, Pista, Badam) 14 zi

Indyjskie lody do wyboru o smaku: mango / pistacji /
migdatow

INDY)SKIE ZIMNE NAPOJE
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Mango Lassi (200 ml) ..... 13 zi
Indyjski napdj jogurtowy z mango

Sweet / Salty Lassi (200 ml)
Indyjski napéj jogurtowy stodki lub stony

Ginger Lemon Drink (300 ml) ..... 17 z}
Lemoniada cytrynowo - imbirowa

Rose milk (300 ml) 17 z#

Mleczny koktajl rozany

Mango Juice (300 ml) ..... 11 zi
Sok z mango

Guava Juice (300 ml)
Sok z guavy

Lychee Juice (300 ml) ..... 11 z}
Sok z lychee

ZIMNE NAPOJE

Napoje serwowane w szklankach z lodem

299" 9B

Pepsi / Pepsi Max /
Mirinda / 7 up (200 ml) .. 9 zi

lce Tea (200 ml) .. 9 z}

Tonic (200 ml) ... 9 z}
Apple Juice / Sok Jabtkowy (200 ml) .. 9 z}

Orange Juice (200 ml) .. 9 zi
Sok pomaranczowy

Fresh Orange Juice (300 ml) ... 18 z}

Swiezo wyciskany sok z pomaranczy

Sparkling / Still Water (300 ml) .. 8 z}

Woda gazowana / niegazowana

Woda niegazowana dzbanek .. 18 zi

zmietgicytryna

Lemoniada smakowa ... 14 z}
Klasyczna / arbuzowa / mango

KAWA | HERBATA
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Tea / Herbata .. 11 z}

Czarna / Earl Grey / Zielona / Jasminowa /
Mietowa / Owocowa

Indian Chai ..... 13 z}

Indyjska herbata z mlekiem i masalg

Indian Coffee ... 13 z}
Indyjska kawa z mlekiem i masala
Espresso ... 14 z}

Americano

Cappuccino

Latte ..... 16 z}
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